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Opis przedmiotu zamdwienia

Swiadczenie ustug cateringowych na potrzeby spotkan organizowanych w ramach projektu
dotacyjnego Wojewddztwa Opolskiego ,,Regiony Rewitalizacji. Edycja 3.0”

Przedmiotem zamdwienia jest Swiadczenie ustug cateringowych na potrzeby spotkan
organizowanych w ramach projektu dotacyjnego Wojewddztwa Opolskiego , Regiony Rewitalizacji.
Edycja 3.0”, ktére obejmuje zamdwienie gwarantowane i zamodwienie objete prawem opcji. Ustugi
cateringowe Swiadczone beda na terenie Wojewddztwa Opolskiego, w miejscu wskazanym przez
Zamawiajacego (gtownie teren miasta Opole, adres siedziby Zamawiajacego: ul. Ostréwek 5, 45-
088 Opole, badz inna lokalizacja na terenie Wojewddztwa Opolskiego).

Ustugi cateringowe, bedace przedmiotem niniejszej umowy, beda swiadczone w terminie do 41
miesiecy od dnia zawarcia umowy.

Zakres zamowienia gwarantowanego

W ramach zamdwienia gwarantowanego Wykonawca bedzie Swiadczyt ustugi cateringowe zgodnie

z orientacyjng iloScig porcji positkéw i napojow okreslong w tabeli nr 1.

Ustugi cateringowe w ramach zamowienia gwarantowanego bedg swiadczone w terminie do 41
miesiecy od dnia zawarcia umowy lub do wyczerpania kwoty wynagrodzenia umownego, o ktorej
mowa w § 9 ust. 1 pkt 1 umowy, o ile wyczerpanie kwoty nastapi przed terminem, o ktérym mowa
w pierwszej czesci zdania.

Zamawiajgcy nie gwarantuje wykorzystania kwoty maksymalnej dotyczgcej zamdwienia
gwarantowanego w przypadku mniejszego zapotrzebowania na ustugi cateringowe (m.in. w zwigzku

z mniejszg liczbg spotkan, zmiang termindw spotkan, zmniejszeniem liczby uczestnikéw
organizowanych spotkan). Wykonawcy nie przystugujg jakiekolwiek roszczenia z tego tytutu.
Zamawiajgcy zobowigzuje sie zrealizowac przedmiot umowy w zakresie zamoéwienia gwarantowanego
o wartosci nie nizszej niz 70% kwoty wynagrodzenia, o ktérej mowa w § 9 ust. 1 pkt 1 umowy

z zastrzezeniem sytuacji, o ktérej mowa w § 9 ust. 10.

Zadne z poszczegélnych zapotrzebowan na ustugi cateringowe, o ktérych mowa w § 5 ust. 2 umowy;,

a realizowanych w ramach zamdéwienia gwarantowanego, nie bedzie wynosi¢ wiecej niz 50% zakresu
zamoéwienia gwarantowanego i 50% wartosci wynagrodzenia za zamdwienia gwarantowane, o ktérym
mowa w § 9 ust. 1 pkt 1.
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Tabela nr 1. Orientacyjna ilo$¢ porcji positkow i napojéw w ramach ustug cateringowych —

zamowienie gwarantowane®.

LICZBA PORCII:
Orientacyjna ilos¢
porcji (stuzaca jedynie

LICZBA PORCII:
Orientacyjna ilos¢
porcji (stuzaca jedynie

»drugie $niadanie” na wynos)

Lp. | Rodzaj positkow i napojow do poréwnania do poréwnania
ztozonych ofert) na ztozonych ofert) na
spotkania do 60 oséb spotkania powyzej 60
wiacznie 0s6b
1. Napoje gorace wraz z dodatkami 890 300
2. Napoje zimne (woda) 890 300
3. Napoje zimne (soki 100%) 890 300
4, Owoce 890 300
5. Satatki/suréwki/dodatki warzywne 720 | nie dotyczy
Przekaski zimne, tzw. , finger food”
6. ] ] . 120 300
(miesne i wegetarianskie)
Dania gtéwne
7. migsne/wegetarianskie serwowane 720 | nie dotyczy
na goraco
8. Ciastka (wyrdb piekarniczy) 120 300
9. Ciasta wypiekane, porcjowane i/lub 890 300
desery
10. Lunch boxy (zestaw podrézny 100 | nie dotyczy

Zakres zamowienia objetego prawem opcji

Zamawiajgcy zastrzega sobie w sytuacji, gdy bedzie to lezato w jego interesie oraz bedzie wynikato

z jego biezgcych potrzeb lub w przypadku wydtuzenia projektu dotacyjnego, o ktérym mowa w § 1

umowy, mozliwos¢ skorzystania z prawa opcji, o ktérym mowa w art. 441 ustawy Prawo Zamdwien

Publicznych, tj. zamdwienia przez Zamawiajgcego ustugi objetej prawem opcji niewykraczajacej

poza ponizszy zakres. W ramach opcji Wykonawca zobowigzany bedzie do swiadczenia ustug

cateringowych na potrzeby spotkan, organizowanych do 60 oséb wtgcznie. Orientacyjna ilosé

positkdw i napojow, zaplanowanych do przygotowania w ramach prawa opcji, wynosi 360 porcji w

przypadku kazdego z 7 rodzajow positkow i napojow okreslonych w tabeli nr 2.

1 Zamawiajacy ze wzgleddw organizacyjnych nie wskazuje orientacyjnej liczby spotkan/ustug cateringowych,
a jedynie orientacyjng tgczng liczbe porcji na spotkania do 60 oséb wigcznie i powyzej 60 osdb.
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Tabela nr 2. Orientacyjna ilo$¢ porcji positkdw i napojow w ramach ustug cateringowych -
zamowienie objete prawem opcji.

LICZBA PORCII: LICZBA PORCII:
Orientacyjna ilos¢ Orientacyjna ilos¢
porgcji (stuzaca jedynie porgcji (stuzaca jedynie
Lp. | Rodzaj positkow i napojow do poréwnania do poréwnania
ztozonych ofert) na ztozonych ofert) na
spotkania do 60 oséb spotkania powyzej 60
wiacznie os6b
1. Napoje gorace wraz z dodatkami 360
2. Napoje zimne (woda) 360
3. Napoje zimne (soki 100%) 360
4. Owoce 360
5. Satatki/suréwki/dodatki warzywne 360 | .
nie dotyczy
Dania gtéwne
6. miegsne/wegetarianskie serwowane 360
na goraco
- Ciasta wypiekane, porcjowane i/lub 360

desery

Zamawiajacy uprawniony jest do wielokrotnego korzystania z prawa opcji, tj. wielokrotnego
sktadania oswiadczen o skorzystaniu z prawa opcji, az do wykorzystania ilosci porcji w ramach
kazdego z 7 rodzajéw positkdw i napojéw okreslonych w tabeli nr 2 lub do wyczerpania kwoty
umownej, o ktérej mowa w §9 ust. 1 pkt 2 umowy. Prawo opcji stanowi wytgczne uprawnienie
Zamawiajgcego do jednostronnego ksztattowania zakresu zamoéwienia poprzez jego rozszerzenie,

z ktérego Zamawiajgcy moze, ale nie musi skorzysta¢ w ramach realizacji umowy. W przypadku
nieskorzystania przez Zamawiajgcego z prawa opcji Wykonawcy nie przystugujg zadne roszczenia z
tego tytutu.

Wykonawcy nie przystuguje tez prawo do roszczen z tytutu niewykorzystania maksymalnej kwoty
przeznaczonej na realizacje ustug cateringowych w ramach zamodwienia objetego prawem opgji,

w przypadku podjecia decyzji o korzystaniu z prawa opcji.

Ustugi cateringowe w zakresie zamdwienia objetego prawem opcji, w razie skorzystania przez
Zamawiajgcego z prawa opcji, beda swiadczone w terminie do 41 miesiecy od dnia zawarcia umowy
lub do wyczerpania kwoty wynagrodzenia umownego, o ktorej mowa w § 9 ust. 1 pkt 2 umowy,

o ile wyczerpanie kwoty nastgpi przed terminem, o ktérym mowa w pierwszej czesci zdania.

Sposdb skorzystania przez Zamawiajgcego z prawa opcji zostat szczegdétowo przedstawiony w umowie.

2Zamawiajacy ze wzgledow organizacyjnych nie wskazuje orientacyjnej liczby spotkan/ustug cateringowych,
a jedynie orientacyjng tgczng liczbe porcji na spotkania do 60 osdb wigcznie.
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10.

Szczegotowy opis poszczegdlnych rodzajow positkdw i napojow (w tym gramatura jednej porcji na
osobe)® w ramach zaméwienia gwarantowanego i zaméwienia objetego prawem opciji:

Napoje gorace wraz z dodatkami — kawa mielona lub ziarnista mielona na miejscu®, herbata —
indywidualnie pakowana po 1 sztuce w opakowaniu, minimum 5 propozycji do wyboru, w tym mieta,
herbata owocowa — dwa rézne smaki, czarna, zielona (tgcznie minimum 500 ml na osobe, w tym
minimum 250 ml kawy i minimum 250 ml herbaty na osobe); dodatki — $mietanka do kawy, cukier
biaty i trzcinowy, swieza cytryna pokrojona w plastry, plastry przekrojone na potowe, wykataczki
(Smietanka do kawy — minimum 10 ml na osobe, cytryna — minimum 1 caty plaster 10 g na osobe,
cukier biaty i trzcinowy (proporcje 50/50) — kazdy indywidualnie pakowany, tgcznie minimum 10 g na
osobe, wykataczki — pakowane pojedynczo w ilosci odpowiadajgcej co najmniej liczbie uczestnikéw
spotkania),

Napoje zimne (woda) — mineralna gazowana i niegazowana, w butelkach szklanych zamykanych
nakretka, kazda butelka o pojemnosci do 330 ml; w proporcji 50/50 (tgcznie minimum 500 ml na
osobe),

Napoje zimne (soki) — 2 propozycje sokow 100%, w butelkach szklanych

zamykanych nakretkg/kapslem ,twist off” o pojemnosci do 330 ml; w proporcji 50/50 (tgcznie
minimum 250 ml na osobe),

Owoce — minimum 4 propozycje (porcjowane/sztuki, tgcznie minimum 150 g na osobe),
Satatki/suréwki/dodatki warzywne — minimum 3 propozycje, w tym 2 wegetarianskie (tgcznie
minimum 150 g na osobe),

Przekaski zimne, tzw. , finger food” — minimum 5 propozycji, w tym 3 propozycje przekgsek
wegetarianskich (fgcznie minimum 200 g na osobe),

Dania gtéwne miesne/wegetarianskie serwowane na goraco — w ramach ustugi cateringowej
Wykonawca zapewni dla kazdego uczestnika 1 danie gtéwne miesne lub 1 danie gtéwne
wegetarianskie, porcja:

miesna — wybdr z minimum 2 propozycji (facznie z dodatkiem skrobiowym minimum 300 g na osobe,
w tym mieso minimum 150 g),*

wegetarianska — wybor z minimum 2 propozycji (tacznie z dodatkiem skrobiowym minimum 300 g na
osobe, w tym czes¢ wegetariariska minimum 250 g),*

Ciastka (wyréb piekarniczy) — minimum 3 propozycje (tgcznie minimum 100 g na osobe),

Ciasta porcjowane i/lub desery — minimum 3 propozycje ciast i/lub deseréw, w tym kotacz (tgcznie
minimum 200 g na osobe),

Lunch boxy (zestaw podrézny ,drugie sniadanie” na wynos) — sktadajacy sie tagcznie z 4 propozycji
positkow (tgcznie minimum 440 g na osobe) i 1 napoju zimnego (minimum 250 ml), tj.:

jednej pakowanej kanapki (butka) miesnej lub wegetarianiskiej sktadajgce] sie oprécz pieczywa
ciemnego lub jasnego z co najmniej 4 sktadnikéw (minimum 180 g na osobe),

jednego jabtka lub mini marchewek umytych i gotowych do spozycia (minimum 120 g),

mini satatki miesnej lub wegetarianskiej sktadajacej sie z minimum 4 sktadnikéw (minimum 100 g na
osobe),

3 Propozycje konkretnych positkéw i napojow wybierane beda wedtug menu.
4 W zaleznosci od liczby uczestnikéw spotkania. Zobacz Opis pozostatych warunkdw realizacji ustug
cateringowych pkt. 2-4.
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3.
1)
2)
3)
4)

10)
11)
12)
13)
14)
15)
16)
17)
18)

przekaski w formie facznie 3 propozycji bakali i suszonych owocéw lub batonu z ziaren, owocéw
i orzechédw (minimum 40 g),
jednego napoju zimnego w butelce plastikowej minimum 250 ml (woda niegazowana).

Podane wyzej gramatury dotycza positkdw po obrébce technicznej.

*Dania gtéwne miesne/wegetarianskie (gotowane/pieczone/smazone) podawane bedg z dodatkiem
skrobiowym tj. ziemniakami (gotowanymi/pieczonymi), ryzem, kluskami $lgskimi, makaronem, ryzem
lub kasza, ktére beda przyrzadzone i doprawione w sposéb odpowiedni dla wybranego dania
gtéwnego.

Menu, na podstawie ktérego Zamawiajacy bedzie wybierat propozycje dan (rodzaje positkow
i napojow) na poszczegdlne spotkania (wigzace podczas realizacji zamoéwienia):

Napoje zimne (soki 100%):

pomaranczowy,

jabtkowy,

grejpfrutowy,

porzeczkowy,

mieszany z co najmniej 2 rodzajéw owocéw,

lub inne zaproponowane przez Wykonawce i zaakceptowane przez Zamawiajgcego.
Ciasta wypiekane, porcjowane i/lub desery:
kotacz z serem,

kotacz z makiem,

kotacz z owocami sezonowymi,

szarlotka,

sernik ze skérkg pomaraniczows,

biszkoptowe z galaretkg i owocami (sezonowymi),
rabarbarowe z kruszonka,

muffinki nadziewane,

brownie,

panna cotta z musem owocowym,

mus czekoladowy,

tiramisu,

mini beza pavlova z kremem mascarpone i/lub owocami,
pudding chia z owocami,

malinowy budyn jaglany,

ryz na mleku z musem truskawkowym,

banoffee,

lub inne ciasto/deser zaproponowany przez Wykonawce i zaakceptowane przez Zamawiajgcego.
Owoce:

banany (sztuka),

jabtka (sztuka),

gruszki (sztuka),

mandarynki (sztuka),
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5) truskawki (sztuka),

6) winogrona (porcja),

7) arbuzy (porcja),

8) melony (porcja),

9) nektarynki (sztuka),

10) brzoskwinie (sztuka),

11) lub inne zaproponowane przez Wykonawce i zaakceptowane przez Zamawiajgcego.

4. Satatki/suréwki/dodatki warzywne (miesne i wegetarianiskie):

1) satatka grecka (satata lodowa, papryka, pomidor, ogérek, oliwki, ser feta, przyprawy, sos/dressing),

2) satatka Cezar (satata lodowa, kurczak, ser z6tty, czarne oliwki, grzanki, przyprawy, sos/dressing),

3) safatka nicejska (tunczyk, satata lodowa/rzymska, jajko, kukurydza, z6tty ser, czerwona cebula, czarne
oliwki, fasolka zielona szparagowa, przyprawy, sos/dressing),

4) satatka z tortellini (tortellini, ogorek, kukurydza, szczypiorek, szynka, zotty ser, papryka, przyprawy,
sos/dressing),

5) safatka z mozzarellg (roszponka, pomidor, mozzarella, przyprawy, sos/dressing),

6) satatka jarzynowa tradycyjna (ziemniaki, ogérek kiszony, jabtko, jajko, marchew, pietruszka, groszek,
przyprawy, majonez),

7) safatka z wedzonym serem (mix swiezych satat/baby szpinak, ser wedzony, pomidor koktajlowy,
stonecznik prazony, przyprawy, sos/dressing),

8) satatka Waldorf z selerem i kurczakiem (seler naciowy, kurczak, jabtko, rodzynki, liscie rukoli, orzechy
wtoskie, przyprawy, sos/dressing),

9) satatka makaronowa warstwowa (makaron swiderki, suszone pomidory, mini mozzarella, cebula,
oliwki, przyprawy, sos/dressing),

10) satatka turecka z ciecierzyca (ciecierzyca, papryka, cebula, pomidor, pietruszka, koperek, szczypiorek,
przyprawy, sos/dressing),

11) satatka z pieczonymi buraczkami i kalafiorem (buraczki, kalafior, roszponka, czerwona cebula, sos
francuski, Smietana),

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

5. Dania gtéwne miesne/wegetarianskie serwowane na goraco:

1

satatka z awokado, orzechéw i lisci szpinaku,
buraczki zasmazane,

surowka z marchewki z dodatkami,

suréwka z biatej kapusty i Swiezego ogodrka,
satatka z pomidoréw i papryki z rukolg,

mini marchewki z brokutami w masle,
pieczony kalafior z butkg tartg,

fasolka szparagowa,

spaghetti z cukinii i marchewki,

mizeria z jogurtem, pietruszka i czerwong cebulg,
pieczone frytki z warzyw,

—_— e — — e O e = D DO —

lub inne zaproponowane przez Wykonawce i zaakceptowane przez Zamawiajgcego.

) kotlet de volaille z mastem, serem i pietruszka,

2) schab gotowany w sosie dyniowym/koperkowo-pomidorowym,

) kotlety schabowe z pieczarkami i z6ttym serem,

4) sakiewka ze schabu z boczkiem i morelg,

5) pieczen wieprzowa z szynki w sosie grzybowym,

6) rolady wotowe/wieprzowe w ciemnym sosie z cebulg, boczkiem i ogdrkiem kiszonym,
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7) kotlety z fileta drobiowego z pieczarkami i z6ttym serem,
8) kotlety mielone z indyka,

9) roladki drobiowe ze szpinakiem w sosie Smietanowym,
0) poledwiczki wotowe w sosie balsamicznym lub wtasnym,

1) pierogi ruskie,

2) cannelloni ze szpinakiem i sosem,

3) falafel z dipem ziotowo-jogurtowym,

4) krokiety z kapustg i grzybami lub z pieczarkami i z6ttym serem,
5) makaron zapiekany z warzywami i fetg/burattg,

6) spaghetti aglio olio,

7) bolognese z soczewicy,

8

1
1
1
1
1
1
1
1
18) placuszki z dyni z serem feta doprawione ziotami,

19) zapiekanka z kaszy jaglanej i dyni,

20) rolada z ciasta francuskiego z buraczkami, kozim serem i zurawing,

22) tarta z porem i suszonymi pomidorami,

23) risotto z grzybami i suszonymi pomidorami,
24) kotlety/burgery warzywne z kaszga,

25) kluski leniwe na stodko,

26) filet rybny,

7) gulasz warzywny z fasolg i ciecierzycs,

N

)

)

)

)

)

)

)

)

)

)

)

21) kaszotto z buraczkami,

)

)

)

)

)

)

28) leczo z dynig,

29) ratatouille — pieczona w piekarniku zapiekanka z warzyw,

30) risotto z grzybami i suszonymi pomidorami,

31) kaszotto warzywne z pomidorami i bakfazanami,

32) gotgbki wegetarianskie,

33) lub inne zaproponowane przez Wykonawce i zaakceptowane przez Zamawiajgcego.
Przekaski zimne, tzw. ,finger food” (miesne i wegetarianskie):

1) roladki, wybdr z nastepujgcych rodzajéw:

e roladki z wedzonego tososia ze szpinakiem,

e roladki z szynki parmeniskiej z rukolg i figg,

e roladki z szynki prosciutto z serem kozim i gruszka,

e roladki wegetarianskie z baktazana z serem kozim/fetg,

o roladki wegetarianskie z baktazana z ricottg i orzechami wtoskimi,

e roladki wegetarianskie z grillowanej/surowej cukinii z twarozkiem tofu/hummusem, rzodkiewka,
natka pietruszki i ogérkiem,

2) koreczki bankietowe, wybodr z nastepujacych rodzajow:

o koreczki wegetarianskie z kietkami,

e koreczki z tososiem i serem feta,

e koreczki z kabanosa, sera 26ttego, korniszona i papryki,

e koreczki wegetarianskie caprese z pomidorkiem koktajlowym, kulkg mini mozzarelli i bazylia,

e koreczki wegetarianskie z serem brie, orzechami i winogronami,

e koreczki z chorizo, z6ttym/biatym serem, zielong oliwka,

o koreczki wegetarianskie z serem ple$niowym, melonem i winogronem

3) mini paszteciki krucho — drozdzowe z nadzieniem miesnym i/lub wegetarianskim,
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4) deska réznych gatunkéw serdw i wedlin (minimum 4 rodzaje seréow i 4 rodzaje wedlin) z dodatkami
typu zbozowe kaski, orzechy, owoce suszone, warzywa, mokre dodatki (3 dodatki do wyboru),

5) mini tortille, wybdr z nastepujgcych rodzajow:

e mini tortille wegetarianskie z suszonymi pomidorami, rukolg i mascarpone,

e mini tortille z tososiem i szpinakiem, tortille z szynka i rukolg,

e mini tortille z chrupigcym kurczakiem i warzywami,

e mini tortille wegetarianskie z avocado/humussem i cukinig, i pomidorem,

e mini tortille wegetarianskie z farszem z dodatkiem fasoli i kukurydzy,

6) slimaczki z ciasta francuskiego z nadzieniem miesnym i/lub wegetarianskim,

7) tartiniki posmarowane pastg smakowa/mastem, wybér z nastepujgcych rodzajéw:

e tartinki z safatg, salami, oliwka i papryka,

e tartinki wegetarianskie z satatg, serem, jajkiem i pomidorem,

e tartinki wegetarianiskie z twarozkiem, rzodkiewka i szczypiorkiem,

e tartinki z serem, szynka dojrzewajacg i gruszka,

e tartinki wegetarianskie z serem camembert, marynowanymi buraczkiem i roszponka,

e tartinki z tunczykiem, ogorkiem i satatg,

e tartinki wegetarianiskie zcamembert i suszong sliwka,

8) mini kanapeczki koktajlowe na réznego rodzaju pieczywie (nie tostowe), wybor z nastepujgcych
rodzajéw:

e mini kanapeczki z §ledziem, jajem i ogdrkiem konserwowym,

e mini kanapeczki wegetarianskie z satatg, pomidorem, serem i rzodkiewka,

e mini kanapeczki wegetarianskie z na stodko z konfiturg owocowsg i pastg orzechowsg,

e mini kanapeczki z avocado, szynkg parmenskg i papryka,

e mini kanapeczki wegetariariskie z hummusem/pastg tahini, rukolg, plastrami baktazana i pestkami
granata,

e mini kanapeczki wegetarianskie z serem feta, ogérkiem, pomidorem, papryka, cebulg,

9) lub inne zaproponowane przez Wykonawce i zaakceptowane przez Zamawiajacego.

7. Ciastka (wyréb piekarniczy):

1) kruche (wybor smakéw),

2) S$wigteczne pierniczki nadziewane i/lub z polews,

3) ciasteczka korzenne,

4) mini rogaliki drozdzowe wypetnione dzemem/marmoladg owocowa,

5) francuskie z owocami,

6) babeczki na masle (wybor smakdéw),

7) makaroniki (wybor smakdw),

8) mini paczki/ptysie nadziewane,

9) mini croissanty nadziewane,

10) ciasteczka z kawatkami czekolady,

11) lub inne zaproponowane przez Wykonawce i zaakceptowane przez Zamawiajgcego.

Wskazane wyzej dania (positki i napoje) bedg co do zasady serwowane w formie stotu szwedzkiego.

Opis pozostatych warunkéw realizacji ustug cateringowych:
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Zamawiajgcy zgtosi Wykonawcy kazdorazowg potrzebe Swiadczenia ustugi cateringowej przed
terminem rozpoczecia kazdego ze spotkan na Formularzu zapotrzebowania na ustuge cateringows,
ktorego wzor stanowi zatgcznik nr 1 do OPZ oraz zgodnie z terminami wskazanym w ofercie
Wykonawcy (w przypadku spotkan do 60 oséb wtgcznie i w przypadku spotkan powyzej 60 0sob) i §5
ust. 2 umowy.

Zamawiajgcy nie dopuszcza serwowania w trakcie spotkan kawy rozpuszczalnej. Na spotkaniach dla
maksymalnie 20 osdb zaparzana bedzie kawa mielona, ktéra bedzie serwowana w termosach ze stali
szlachetnej. Na spotkaniach dla minimum 21 oséb bedzie serwowana kawa ziarnista — mielona na
miejscu spotkania w ekspresie ci$nieniowym z funkcja mielenia. Swiezo zmielona kawa ziarnista
bedzie przygotowywana na miejscu spotkania pod okiem wykwalifikowanego pracownika obstugi
Wykonawcy. Wykonawca zapewni odpowiednio na kazde 20 osdb ekspres cisnieniowy o pojemnosci
zasobnikéw na minimum 20 porcji kawy. Liczba ekspreséw do kawy oraz ich pojemnos¢ powinna by¢
odpowiednia do liczby osdb uczestniczgcych w spotkaniu.

Woda goraca do zaparzenia herbaty bedzie znajdowata sie w termosach ze stali szlachetnej lub
podgrzewaczach.

Do positkéw Wykonawca zapewni naczynia ceramiczne (zastawa) niejednorazowego uzytku,
natomiast do napojéw zimnych — szklanki niejenodrazowego uzytku (z wytgczeniem sytuacji, o ktorej
mowa w pkt 6 ponizej). Do konsumpcji przygotowane zostang sztuéce metalowe, ktére bedg utozone
w widocznym miejscu, w specjalnie do tego dedykowanych koszykach/organizerach. Nie dopuszcza sie
plastikowych pojemnikéw na sztucce. Filizanki do serowania gorgcych napojéw muszg by¢ ustawione
na stotach cateringowych w taki sposéb, aby ,,uszko” znajdowato sie po prawej stronie uczestnika.
Talerze muszg by¢ ustawione na stotach cateringowych w stosie. Uzyta zastawa i sztuéce bedzie
czysta, nieuszkodzona i wysterylizowana. Cata zastawa oraz sztuéce musi by¢ utrzymana w tym
samym, jednolitym wzornictwie oraz stanowi¢ jeden komplet.

Lunchy boxy bedg spakowane w indywidualne opakowania. Do lunch boxéw zostang kazdorazowo
dodane plastikowe sztucce: widelec do satatki oraz dwie serwetki papierowe. Kazdy positek w ramach
lunch boxa bedzie spakowany w sposdb estetyczny i zapewniajgcy niemieszanie sie z innymi
positkami. Pojemniki wykorzystane jako Lunch boxy beda jednorazowe i biodegradowalne, bedg tez
zapewniaty bezpieczne przewozenie i spozywanie zywnosci w srodkach transportu. Wszystkie lunch
boxy na dang podrdz bedg rowniez spakowane w opakowanie zbiorcze i dowiezione bezposrednio
przed startem podrézy we wskazane przez Zamawiajgcego miejsce w wojewddztwie opolskim.
Serwetki do lunch boxéw bedg jednorazowe, jednokolorowe o wymiarach minimum 30x30 cm, bedg
sktadaty sie co najmniej z dwdch warstw i bedg zawieraty atest Paristwowego Zaktadu Higieny PZH
(okresla produkt, ktéry w zaden sposdb nie wptywa negatywnie na ludzkie zycie i Srodowisko
naturalne).

W przypadku ogtoszenia stanu epidemii oraz wystepowania zagrozenia zakazenia sie chorobami
zakaznymi (jesli nie bedzie koniecznosci wstrzymania biegu terminu realizacji umowy w zwigzku

z wystgpieniem epidemii, o czym mowa w § 12 ust. 2 pkt. 5 umowy), ale tez na wniosek
Zamawiajgcego w zwigzku z charakterem spotkania, kazdy z positkéw bedzie pakowany oddzielnie
(dla kazdej osoby) w pojemniki jednorazowe.

Wszystkie positki zapewnione przez Wykonawce muszg byé bezwzglednie Swieze, przyrzadzone

w dniu $wiadczenia ustugi, muszg charakteryzowac sie wysokg jakoscig w odniesieniu do uzytych
sktadnikéw oraz estetyki podania. Wszystkie produkty przetworzone (takie jak kawa, herbata, soki

i inne) beda posiadaty odpowiednig date przydatnosci do spozycia i temperature (dania i napoje
ciepte bedg podane w taki sposdb, aby przez czas trwania ustugi cateringowej utrzymywana byta ich
stata, odpowiednio wysoka temperatura).
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11.

12.

Poszczegdlnie positki, w przypadku ktérych istnieje rozréznienie (w menu) na miesne i wegetarianskie,
bedg w trakcie realizacji danej ustugi cateringowej odpowiednio oznaczone, np. drukowang etykietg
z rodzajem dania (miesne/wegetarianskie) i nazwg positku. Wykonawca w dniu realizacji danej ustugi
cateringowej przygotuje tez liste alergendw i sktadnikéw do kazdego serwowanego podczas danego
spotkania positku i napoju.

Wykonawca zapewni obstuge kelnerskg w trakcie trwania spotkan dla minimum 21 oséb.
Kelnerzy/Kelnerki powinni by¢ osobami uprzejmymi i grzecznymi. Powinni zachowywac sie i by¢
ubrani zgodnie z zasadami savoir vivre kelnera/kelnerki (tj. kelnerzy powinni by¢ ubrani w spodnie
materiatowe o klasycznym kroju, biatg koszule z dtugim/krétkim rekawem, kamizelki, muszke lub
krawat. Kelnerka powinna mie¢ bluzke z dtugim/krétkim rekawem, spédnice/spodnie (nie getry)

o klasycznym kroju zgodnie z etykg zawodu kelnerskiego. Stréj kelnerski powinien by¢ schludny,
stonowany, klasyczny, dobrze skrojony, wygodny, dopasowany do figury i nie krepujgcy ruchow.
Zamawiajgcy nie wymaga obstugi kelnerskiej na spotkaniach do 20 oséb oraz w przypadku dostawy
wytgcznie lunch boxdw.

Do zadan Wykonawcy nalezy obstuga techniczna w zakresie przygotowania cateringu, obstuga gosci,
a nastepnie uprzatniecie i odbidr pozostatosci.

Wykonawca zobowigzuje sie do zatrudnienia przez siebie lub Podwykonawce na podstawie umowy

o prace, przez caty okres realizacji umowy, tj. od daty zawarcia umowy do dnia zakornczenia realizacji
ostatnie]j ustugi cateringowej w zakresie zamdwienia gwarantowanego lub do dnia zakoriczenia
realizacji ostatniej ustugi cateringowej w zakresie zamoéwienia objetego prawem opcji, w przypadku
uruchomienia prawa opcji, 0séb wykonujgcych czynnosci zwigzane z pracami dotyczgcymi
przygotowania positkdw (obrébka wstepna lub wtasciwa zywnosci) na potrzeby swiadczenia ustug
cateringowych, jezeli wykonanie tych czynnosci polega na wykonywaniu pracy w sposéb okreslony w
art. 22 § 1 ustawy z dnia 26 czerwca 1974 r. — Kodeks pracy (t. j.: Dz. U. z 2025 r., poz. 277 ze zm.).
Wykonawca oswiadcza, iz bedg to osoby posiadajgce odpowiednig wiedze, uprawnienia i
doswiadczenie w wyzej podanym zakresie. Przez obrébke wstepng zywnosci Zamawiajgcy rozumie
segregacje, oczyszczanie, ptukanie i rozdrabnianie surowca potrzebnego do przygotowania positkdw, z
kolei przez obrébke wtasciwg zywnosci Zamawiajgcy rozumie obrébke termiczng pdtproduktow lub
gotowej potrawy np.: pieczenie, smazenie, grillowanie, gotowanie (w tym duszenie), parowanie.
Wykonawca bedzie realizowat ustugi cateringowe z nalezytg starannoscia zgodnie z warunkami
okreslonymi w niniejszym OPZ, umowie i ofercie Wykonawcy oraz:

bedzie posiadat uprawnienia, doswiadczenie i personel niezbedny do wykonania przedmiotu umowy,
z warunkami, wynikajgcymi z wtasciwych dla przedmiotu umowy przepiséw prawa, w szczegdlnosci
wytycznymi, dotyczgcymi bezpieczenstwa zywnosci i zywienia, wskazanymi w ustawie z dnia 25
sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia,

z zachowaniem zasady starannosci przy uwzglednieniu zawodowego charakteru dziatalnosci
Wykonawcy,

posiada optacong polise ubezpieczenia od odpowiedzialnosci cywilnej w zakresie prowadzonej
dziatalnosci, zwigzanej z przedmiotem zamodwienia, wazng na dzien realizacji poszczegdlnych ustug
cateringowych w ramach zamdwienia gwarantowanego oraz zamoéwienia objetego prawem opcji,
zobowigzuje sie do zachowania zasad higieny i obowigzujacych przepiséw sanitarnych. Na
Wykonawcy spoczywa odpowiedzialnos$¢ za naruszenie przepisow przeciwpozarowych, BHP
(Bezpieczenstwo i Higiena Pracy) oraz sanitarnych. W razie naruszenia ktéregokolwiek z przepiséw, na
Wykonawcy cigzy obowigzek ponoszenia ewentualnych kosztéw kar i mandatéw, naktadanych przez
zewnetrzne instytucje kontrolujace, np.: Panstwowg Inspekcje Sanitarng, Paristwowg Inspekcje Pracy.
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Jezeli przepisy prawa nie bedg tego zakazywaty, to Wykonawca musi zapewnic stoty nakryte
jednolitymi pod wzgledem wzornictwa, eleganckimi, najlepiej bawetnianymi (z dodatkiem poliestru)
obrusami w odpowiednim rozmiarze wraz ze skirtingami (falbanami stofowymi, ktére zastaniajg nogi
stotu). Obrusy nie mogg by¢ jednorazowe — papierowe/ceratowe. Uzyte obrusy oraz skirtingi musza
by¢ jednokolorowe, bezwzglednie czyste i nieuszkodzone, wysterylizowane oraz wyprasowane.
Obrusy na stotach oraz skirtingi muszg by¢ utrzymane w tej samej tonacji kolorystycznej (kolory
pastelowe, nierazgce).

Wykonawca na wniosek Zamawiajgcego zapewni stoty o okragtym blacie, na jednej nodze,
dostosowane do konsumpcji na stojgco i/lub stoliki umozliwiajgce spozywanie positku w pozycji
siedzgcej, dostosowane do potrzeb osdb z niepetnosprawnosciami poruszajgcych sie przy pomocy
sprzetu wspomagajgcego (kul, lasek, balkonikéw, protez, wézkdw) i napotykajace trudnosci

w poruszaniu sie (na przyktad w wyniku urazu lub choroby). Zamawiajgcy kazdorazowo w Formularzu
zapotrzebowania na ustuge cateringowg poinformuje Wykonawce o ilo$ci 0sob niepetnosprawnych,
ktore beda braty udziat w spotkaniu, tak aby Wykonawca dostosowat rodzaj i ilos¢ stotéw do
wskazanych uczestnikow.

W przypadku ustug cateringowych w ramach, ktérych zamawiane bedg owoce, Wykonawca musi
zapewnic szklane naczynia/miseczki na obierki oraz eleganckie, ostre noze. W przypadku wystgpienia
stanu zagrozenia epidemiologicznego (jesli nie bedzie koniecznos$ci wstrzymania biegu terminu
realizacji umowy w zwigzku z wystgpieniem epidemii, o czym mowa w § 12 ust. 2 pkt. 5 umowy)
owoce zostang pokrojone na mniejsze kawatki (w zaleznosci od rodzaju owocu) i w formie mieszanki
umieszczone w indywidualnych pojemnikach jednorazowych zapewniajgcych nieprzeciekanie.

Na kazde spotkanie, na ktore zamawiane bedg ustugi cateringowe, Wykonawca musi zapewnic:
osobne miejsce na sktadanie brudnych naczyn z oznaczeniem ,,zwrot naczyn” oraz pojemnik na
odpadki, np. po zuzytej herbacie, kubeczki po $mietance (ustawiony na stole cateringowym).

W czasie kazdego rodzaju positku, na stotach bedg zapewnione jednorazowe, jednokolorowe
papierowe serwetki obiadowe w liczbie odpowiadajgcej co najmniej dwukrotnej liczbie uczestnikéw
danej ustugi cateringowej. Serwetki bedg o wymiarach minimum 30x30 cm, bedg skfadaty sie co
najmniej z dwéch warstw i bedg zawieraty atest Paristwowego Zaktadu Higieny PZH (okresla produkt,
ktory w zaden sposdb nie wptywa negatywnie na ludzkie zycie i Srodowisko naturalne).

Wykonawca zapewni dekoracje/bukiety florystyczne (z zywych kwiatéw) na stotach bufetowych

w trakcie spotkan dla minimum 21 oséb. W okresie swigtecznym dekoracje muszg by¢ zgodne

z przyjetymi zwyczajami np. w okresie $wigt wielkanocnych — dekoracje/bukiety wielkanocne,

w okresie $wigt Bozego Narodzenia — gwiazdy betlejemskie, stroiki itp. W dekoracjach swigtecznych
dopuszcza sie dodatkowe elementy dekoracyjne inne niz zywe kwiaty. Rodzaj dekoracji/bukietéw
bedzie dostosowany do charakteru spotkania, z kolei liczba i wielko$¢ dekoracji/bukietow do miejsca
pozostatego na stotach bufetowych po ustawieniu cateringu.

Ustuge porzgdkowania po cateringu Wykonawca zrealizuje po opuszczeniu lokalu przez wszystkich
gosci badz na prosbe Zamawiajgcego, w trakcie spotkania. Czas trwania ustugi porzadkowej nie moze
wynosic¢ wiecej niz 1-2 godziny, gdyz w tym samym czasie (dniu) moze odbywac sie wiecej niz jedno
spotkanie, na ktére zamawiane bedg ustugi cateringowe.

Ze wzgledu na fakt, iz spotkania mogg odbywac sie w réznych miejscach na terenie miasta Opole,

a takze poza nim (na terenie Wojewddztwa Opolskiego), Zamawiajacy nie jest w stanie
zagwarantowacé Wykonawcy mozliwosci skorzystania z zaplecza z dostepem do zimnej i cieptej wody
czy miejsca na sktadanie brudnych naczyn i sprzetu, stolikdw itd. w sytuacja, gdy ustuga cateringowa
bedzie realizowana poza siedzibg Zamawiajgcego.
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Zamawiajgcemu przystuguje prawo zgtaszania ustnych zastrzezen co do sposobu swiadczenia
poszczegdlnych ustug cateringowych przez Wykonawce w przypadku stwierdzenia:

niezgodnosci wydanych positkéw lub napojéw z wymaganiami okreslonymi w OPZ (np. positki czy
napoje ztej jakosSci, w tym: nieswieze, zepsute, przeterminowane produkty, nieestetycznie podane),
niezgodnosci wydanych positkéw lub napojéw z wymaganiami, okreslonymi w Formularzu
zapotrzebowania na dang ustuge cateringowa (positki lub napoje niezgodne rodzajowo z wybranym
menu; brakujgce positki lub napoje),

ktére Wykonawca zobowigzany jest uwzglednié jeszcze w trakcie trwania danej ustugi na zasadach
ujetych w umowie. W przypadku nieuwzglednienia zastrzezerh Zamawiajgcego stosuje sie zapisy
umowy.

Zamawiajgcy uprawniony jest zmieni¢ (tj. zmniejszy¢ lub zwiekszy¢) liczbe oséb, biorgcych udziat

w poszczegdlnych ustugach cateringowych, podang kazdorazowo w Formularzu zapotrzebowania na
dang ustuge cateringowg, z uwzglednieniem terminéw i wg zasad, ktore zostaty okreslone w umowie.
Zamawiajgcy zastrzega sobie uprawnienie rezygnacji ze $wiadczenia zamodwionej wczes$niej ustugi
cateringowej, bez wyptaty Wykonawcy wynagrodzenia za niezrealizowang ustuge cateringows,

z uwzglednieniem termindw i wg zasad, ktére zostaty okreslone w umowie.

Zatacznik nr 1 do OPZ - Wzér formularza zapotrzebowania na ustuge cateringowg

Pomoc Techniczna Rzeczpospolita Dofinansowane przez
dla Funduszy Europejskich Polska Uni¢ Europejska o P o Ls KI E
/7 =

Dofinansowane przez Unie Europejska
Formularz zapotrzebowania na ustuge cateringowaq z dnia ............. PR | ORI w ramach umowy

Temat spotkania (charakter, cel spotkania) - .........c.cu.......

Termin (data, godzina) - ....cccceevevennns

Lokalizacja spotkania (adres, nr sali) - .......ccccveeeneee.

Godzina dostarczenia cateringu - ...................

Liczba uczestnikow - .............c........ w tym oséb z niepetnosprawnosciami - .........cceeeenene.

Rodzaj positkdw i napojow, wybdr propozycji darh z menu oraz zamawiana ilo$¢ porcji z danego
rodzaju positkdw i Napoi - .......ccueeeeee.

Wartosc realizacji ustugi cateringowej (zgodnie z Szczegétowym formularzem cen jednostkowych za
porcje poszczegdlnych positkéw i napoi — zatgcznik nr 1 do oferty Wykonawcy) - ...
Zrédto finansowania - .......ceeveneneee.

Dodatkowe informacje -...................

Zamodwienie gwarantowane/opcjonalne (Wskazac) - ......cccevevevveerererevenneenens

Sporzadzit: ....cveeeieeeeen Zatwierdzit: ....ccooevveeviieen,
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