Oﬁ S |’<| e URZAD MARSZAtKOWSKI WOJEWODZTWA OPOLSKIEGO
DEPARTAMENT OCHRONY SRODOWISKA

z czystym powietrzem

DOS-VI.704.26.2021.AR Opole, dn. 20 pazdziernika 2021 r.

ROZEZNANIE RYNKU

na $wiadczenie ustugi pn.: ,,Dostarczanie positkdw z obstuga (tzw. catering) w ramach
realizacji projektu LIFE pn.: "Wdrozenie systemu zarzgdzania jako$cig powietrza

w samorzgdach wojewddztwa opolskiego" LIFE_AQP_OPOLSKIE_2019.PL -

LIFE19 GIE/PL/000398 (D1, E2)

Szanowni Panstwo,

zwracam sie z uprzejma prosbg o przedstawienie szacunkowych kwot netto i
brutto zgodnie z ponizszymi wskazaniami:

I.  TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA

Niniejsze rozeznanie rynku nie stanowi oferty w mysl art. 66 ustawy z dnia 23 kwietnia
1964 r. — Kodeks cywilny (t.j. Dz. U. z 2020 r. poz. 1740, 2320, z 2021 r. poz. 1509), jak
rowniez nie jest zamdwieniem w rozumieniu Ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 r. — Prawo
zamowien publicznych (Dz. U. z 2021 r. poz. 1129, 1598), zwanej dalej ,,ustawg PZP”,

a jedynie rozpoznaniem rynku stuzgcym orientacyjnemu oszacowaniu kosztow
zorganizowania i przeprowadzenia nizej opisanego zadania.

II.  NAZWA PROJEKTU LUB PROGRAMU

Przedmiot zamdwienia jest realizowany w ramach projektu pn. ,,Wdrozenie systemu
zarzadzania jakoscig powietrza w samorzgdach wojewddztwa opolskiego”
LIFE_AQP_Opolskie_2019.PL - LIFE19 GIE/PL/000398 finansowanego ze $Srodkow Unii
Europejskiej w ramach Programu LIFE i wspétfinansowanego przez Narodowy Fundusz
Ochrony Srodowiska i Gospodarki Wodne;j.

lll.  OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

lIl.L1. Przedmiotem zamowienia jest dostarczanie positkdw z obstugg (tzw. catering)
w ramach realizacji projektu LIFE pn.: "Wdrozenie systemu zarzgdzania jakoScig
powietrza w samorzgdach wojewddztwa opolskiego" LIFE_AQP_OPOLSKIE_2019.PL -
LIFE19 GIE/PL/000398 (D1, E2).

URZAD MARSZALKOWSKI WOJEWODZTWA OPOLSKIEGO DEPARTAMENT OCHRONY SRODOWISKA
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IV. SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamdwienia jest ustuga polegajgca na $wiadczeniu ustug cateringowych.
Realizacja ustug cateringowych polega na zapewnieniu kompleksowego $wiadczenia
obejmujacego: przygotowanie i dostarczenie potraw, serwowanie positkéw przez
profesjonalng i kompetentng obstuge, zapewnienie odpowiedniej zastawy stotowe;j i dekoracji
w zaleznosci od rodzaju spotkania, jak réwniez uprzatniecie po realizacji ustugi. Ustugi
cateringowe winny by¢ Swiadczone w ramach organizowanych przez Zamawiajgcego spotkan,
odbywajgcych sie w miejscach i terminach wskazanych przez Zamawiajacego, zlokalizowanych
na terenie miasta Opola.

IV.1. Wykonawca bedzie dostarczat catering sukcesywnie, zgodnie ze zgtaszanym
kazdorazowo zapotrzebowaniem Zamawiajgcego na wskazane spotkanie.

IV.2. Wykonawca uwzgledni ryzyko stosowania pojedynczych opakowan, w momencie
wprowadzenia restrykcji sanitarnych zwigzanych z pandemig Covid-19.

IV.3. Do przygotowania positkdw winny byé uzyte produkty spetniajgce normy
jakosciowe produktéw spozywczych, produkty zywnosciowe winny byé Swieze,
potrawy przyrzgdzane tego samego dnia, co swiadczenie ustugi, chyba, ze spotkanie
odbywa sie w godzinach porannych i Zamawiajgcy wyrazi zgode na wczesniejsze
przygotowanie potraw.

IV.4. W przypadku produktéw przetworzonych takich jak kawa, herbata, soki i inne,
winny one posiadac¢ date przydatnosci do spozycia wygasajgcq nie wczesniej niz
po 5 miesigcach od terminu realizacji danego zlecenia jednostkowego.

IV.5. Zamoéwione positki winny by¢ dowiezione i podane w terminie wskazanym przez
Zamawiajgcego, w miejsce, w ktdorym bedzie odbywato sie dane spotkanie, zgodnie
z wymaganiami sanitarnymi dotyczacymi zywnosci izywienia. Dostarczenie
zamowienia winno nastgpi¢ najpdiniej 30 minut przed rozpoczeciem danego
spotkania.

IV.6. Zapewnienie odpowiedniej obstugi. W ramach realizacji zamdwienia winien zostaé
zapewniony odpowiedni zespot kelnerski, techniczny, obstugujgcy dane spotkanie
przez caty czas jego trwania (rozpoczecie pracy nie pdzniej niz na 30 min. przed
rozpoczeciem danego spotkania, zakoriczenie nie wczesniej niz po uporzadkowaniu
pomieszczen po zakonczeniu realizacji ustugi). Obstugujacy personel winien by¢
odpowiednio wykwalifikowany, zaznajomiony z regutami etykiety w czesci
dotyczacej podawania positkéw i uprawniony do realizacji tego typu $wiadczen.
llos¢ osdb obstugujgcych dane spotkanie, winna by¢ zapewniona w takiej liczbie, aby
Swiadczenie ustugi przebiegato sprawnie i bez zbednych opdznien. Liczba kelneréw
winna gwarantowacd sprawng i szybkg obstuge uczestnikow spotkania (w przypadku
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bufetu — nie mniej niz jeden kelner na 25 oséb, w przypadku positku ,,zasiadanego”
— nie mniej niz jeden kelner na 10 oséb). Ubiér oséb obstugujgcych winien byc¢
identyczny dla catego zespotu (odpowiednio dla kobiet i mezczyzn), czysty, schludny

i elegancki. Podawanie potraw i obstuga gosci winna odbywac sie w sposdb

profesjonalny, z uwzglednieniem standardéw obstugi kelnerskiej. Obstuga winna

zadbad o estetyczny wyglad pomieszczen, w ktérych sg swiadczone ustugi, poprzez
biezace sprzatanie w trakcie spotkania oraz uporzagdkowanie pomieszczen po jego

zakonczeniu.

V. llosé spotkan wraz z orientacyjng iloscig oséb

Kolumna 1 Kolumna 2 Kolumna 3 Kolumna 4 Kolumna 5
i Orientacyjna liczba Cena Cena
Rodz?je o spotkan ljtéra stuzy | Orientacyjna liczba Razem liczba LR ) S
cateringow: [EL LA v vl ) netto na brutto na
jedynie 0s6b 0s6b . .
A . 1 uczestnika 1 uczestnika
do poréwnania ofert A .
spotkania spotkania
PRZERWA KAWOWA Wariant nr 1 10 50 500
PRZERWA KAWOWA Wariant nr 2 6 90 540
LUNCH BUFETOWY Wariant 1 6 90 540
LUNCH BUFETOWY Wariant 2 1 100 100
LUNCH BUFETOWY Wariant 3 1 100 100
taczna kwota
— f3czna wycena netto.........ccuuueeeee. (STOWNI@.ceeeeec e, zf)
— taczna wycena brutto........ccce.... (STOWNIE .., zf)

VI. Warianty ustug cateringowych

PRZERWA KAWOWA wariant nr 1

1. Przerwa kawowa obejmowac bedzie:

1. napoje gorgce: kawa (kawa 100% naturalna serwowana z ekspresu cisnieniowego

co najmniej 300 ml na osobe), herbata (herbata czarna podawana w formie torebek

w kopertach zalewana wodg z podgrzewanych termoséw, co najmniej 300 ml
na osobe), dodatki — $mietanka ptynna 1 porcja 20ml, cukier biaty i trzcinowy
podawany w saszetkach 1 porcja 10 g, Swieza cytryna w plasterkach 1 porcja 10 g,
(Smietanka do kawy, cytryna i cukier majg byé w ilosci proporcjonalnej do liczby

uczestnikow),

2. woda — gazowana i niegazowana w proporcji 50/50 (tgcznie co najmniej 660 ml

na osobe, w zakrecanych butelkach)
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ciasteczko zapakowane w zgrzewany foliowy woreczek (1 porcja okoto 6 g, co najmniej
4 sztuki na osobe).

PRZERWA KAWOWA wariant nr 2

Przerwa kawowa obejmowac bedzie:

1.

napoje gorace: kawa (kawa 100% naturalna serwowana z ekspresu cisnieniowego
co najmniej 300 ml na osobe), herbata (herbata czarna podawana w formie torebek
w kopertach zalewana wodg z podgrzewanych termoséw, co najmniej 300 ml
na osobe), dodatki — smietanka ptynna 1 porcja 20ml, cukier biaty i trzcinowy
podawany w saszetkach 1 porcja 10 g, swieza cytryna w plasterkach 1 porcja 10 g,
(Smietanka do kawy, cytryna i cukier majg by¢ w ilosci proporcjonalnej do liczby
uczestnikow),

woda — gazowana i niegazowana w proporcji 50/50 (tgcznie co najmniej 660 ml
na osobe, woda w zakrecanych butelkach)

soki — 3 rodzaje sokdéw 100% (tgcznie co najmniej 400 ml na osobe, soki w zakrecanych
butelkach),

deser: owoce — min. 4 rodzaje (1 porcja 100 g na osobe) oraz co najmniej 3 rodzaje
ciast porcjowanych w tym sernik, kotacz z serem lub kotacz z makiem (1 porcja 80 g,
2 porcje na osobe)

LUNCH BUFETOWY wariant nr 1

Lunch bufetowy bedzie sktadac¢ sie z:

1.

napojow zimnych: woda — gazowana i niegazowana w proporcji 50/50 (tacznie
co najmniej 660 ml na osobe, w zakrecanych butelkach)

soki — 3 rodzaje sokéw 100% (tgcznie co najmniej 400 ml na osobe, w zakrecanych
butelkach),

napoje gorgce: kawa (kawa 100% naturalna serwowana z ekspresu ciSnieniowego
co najmniej 300 ml na osobe), herbata (herbata czarna podawana w formie torebek
w kopertach zalewana wodg z podgrzewanych termoséw, co najmniej 300 ml
na osobe), dodatki — smietanka ptynna 1 porcja 20 ml, cukier biaty i trzcinowy
podawany w saszetkach 1 porcja 10 g, $wieza cytryna w plasterkach 1 porcja 10 g,
(Smietanka do kawy, cytryna i cukier majg by¢ w ilosci proporcjonalnej do liczby
uczestnikow),

dania gtéwnego ,jednogarnkowego” (boueff Strogonoff, bogracz z kluseczkami, gulasz
z miesem wieprzowym i warzywami i 1 propozycja jarska (co najmniej 300 g na osobe),
pieczywo rézne: chleb, buteczki z ziarnami (m.in. pszenne, razowe), francuskie bagietki
(1 porcja 200g),
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5. deser: owoce —min. 4 rodzaje (1 porcja 100g na osobe) oraz co najmniej 3 rodzaje ciast

porcjowanych w tym sernik, kotacz z serem lub kotacz z makiem (1 porcja 80 g, 2 porcje
na osobe)

LUNCH BUFETOWY wariant nr 2

Lunch bufetowy bedzie sktada¢ sie z:

1.

napojow zimnych: woda — gazowana i niegazowana w proporcji 50/50 (tacznie
co najmniej 660 ml na osobe, w zakrecanych butelkach)

soki — 3 rodzaje sokéw 100% (tgcznie co najmniej 400 ml na osobe, w zakrecanych
butelkach),

napoje gorgce: kawa (kawa 100% naturalna serwowana z ekspresu cisnieniowego
co najmniej 300 ml na osobe), herbata (herbata czarna podawana w formie torebek w
kopertach zalewana wodg z podgrzewanych termosdéw, co najmniej 300 ml na osobe),
dodatki — $mietanka ptynna 1 porcja 20 ml, cukier biaty i trzcinowy podawany w
saszetkach 1 porcja 10 g, Swieza cytryna w plasterkach 1 porcja 10 g, ($Smietanka do
kawy, cytryna i cukier majg by¢ w ilosci proporcjonalnej do liczby uczestnikow),
satatki (co najmniej 4 sktadnikowe) — co najmniej 5 propozycji (1 porcja 100g ),

dania gtéwnego ,jednogarnkowego” (boueff Strogonoff, bogracz z kluseczkami, gulasz
z miesem wieprzowym i warzywami i 1 propozycja jarska (tgcznie co najmniej 300 g
na osobe ),

przekaski zimne minimum pie¢ rodzajow (porcja 80g ) co najmniej 4 porcje na osobe,
pieczywo rézne: chleb, buteczki z ziarnami (m.in. pszenne, razowe), francuskie bagietki
(1 porcja 200 g),

deser: owoce — min. 4 rodzaje (1 porcja 100g na osobe) oraz co najmniej 3 rodzaje ciast
porcjowanych w tym sernik, kotacz z serem lub kotacz z makiem (1 porcja 80 g, 2 porcje
na osobe).

LUNCH BUFETOWY wariant nr 3

Lunch bufetowy bedzie sktadad sie z:

1.

2.

napojow zimnych
woda — gazowana i niegazowana w proporcji 50/50 (tgcznie co najmniej 400 ml
na osobe),
soki — 3 rodzaje sokéw 100% (tgcznie co najmniej 200 ml na osobe),
napoje gorace: kawa (kawa 100% naturalna serwowana z ekspresu cisnieniowego
co najmniej 300 ml na osobe), herbata (herbata czarna podawana w formie torebek w
kopertach zalewana wodg z podgrzewanych termoséw, co najmniej 300 ml na osobe),
dodatki — Smietanka ptynna 1 porcja 20ml, cukier biaty i trzcinowy podawany
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w saszetkach 1 porcja 10g, Swieza cytryna w plasterkach 1 porcja 10 g, (Smietanka
do kawy, cytryna i cukier majg by¢ w ilosci proporcjonalnej do liczby uczestnikow),
satatki (co najmniej 4 sktadnikowe) — co najmniej 5 propozycji (1 porcja 100g),

dania gtdwnego miesnego — co najmniej 4 propozycje (tacznie z dodatkiem
skrobiowym co najmniej 300 g na osobe w tym mieso 150 g),

dania gtéwnego jarskiego — co najmniej 2 propozycja (co najmniej 300 g na osobe)
danie gtéwne (gotowane/pieczone) podawane bedzie z ziemniakami, ryzem lub
makaronem (1 porcja 150 g),

przekgski zimne minimum pie¢ rodzajow (porcja 80g ) co najmniej 4 porcje na osobe,
pieczywo rézne: chleb, buteczki z ziarnami (m.in. pszenne, razowe), francuskie bagietki
(1 porcja 200 g),

deser: owoce — min. 4 rodzaje (1 porcja 100 g na osobe) oraz co najmniej 3 rodzaje
ciast porcjowanych w tym sernik, kotacz z serem lub kotacz z makiem (1 porcja 80 g,
2 porcje na osobe).

KLAUZULA SRODOWISKOWA

VII.1. Wytworzone w ramach realizacji przedmiotu zamdwienia dokumenty, Wykonawca

bedzie dostarczat gtéwnie w formie elektroniczne;.

TERMIN WYKONANIA ZAMOWIENIA

VIII.1. W ramach swiadczonych ustug cateringowych, Wykonawca bedzie dostarczat
catering sukcesywnie, zgodnie ze zgtaszanym kazdorazowo zapotrzebowaniem
Zamawiajgcego na wskazane spotkanie, zgodnie z pisemnym zleceniem na ustugi
cateringowe

VIIl.2. Wykonawca zobowigzuje sie do biezgcej wspodtpracy i statego kontaktu
z Zamawiajacym.
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IX. WARUNKI UDZIAtU

IX.1. O udzielenie zamodwienia mogqa ubiegac sie Wykonawcy, ktérzy spetniajg warunki
dotyczace zdolnosci zawodowej:

IX.1.1. posiadania wiedzy i doswiadczenia;

IX.1.2. dysponowania osobami zdolnymi do wykonania zamdwienia.

IX.1.3. wykonawecy, ktdrzy sg wpisani do rejestru zaktadéw podlegajgcych urzedowej
kontroli organéw Panstwowej Inspekcji Sanitarnej

IX.2. Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci sktadania ofert czesciowych.
X.  OCENA SPEtNIENIA WARUNKOW

X.1. Warunek posiadania zdolnosci zawodowe] (wiedza i doswiadczenie)

Zamawiajgcy uzna warunek za spetniony, jezeli Wykonawca wykaze, ze w okresie ostatnich
2 lat przed uptywem terminu sktadania ofert, a jezeli okres prowadzenia dziatalnosci jest
krétszy — w tym okresie, wykonat nalezycie co najmniej dwie ustugi cateringowe
odpowiadajgce przedmiotowi zamodwienia, kazda o wartosci minimum 3 000 zt brutto kazda.

VIII.3. Warunek wpisania do rejestru zaktadéw podlegajacych urzedowej kontroli
organdéw Panstwowej Inspekcji Sanitarnej

Zamawiajgcy uzna warunek za spetniony, jezeli Wykonawca przedstawi Zaswiadczenie
o dokonaniu wpisu zakfadu do rejestru zaktadéw podlegajgcych urzedowej kontroli organéw
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (oryginat lub kopia poswiadczona za zgodnos$¢ z oryginatem

przez Wykonawce).
XI. DODATKOWE INFORMACIE

XI.1. Wykonawca bedzie zobowigzany do sprawnej i terminowej realizacji zamdwienia
oraz wspotpracy z Zamawiajgcym, w tym: pozostawania w statym kontakcie
roboczym z Zamawiajgcym (m.in. spotkania, kontakt telefoniczny, e-mailowy)

w godzinach pracy Urzedu Marszatkowskiego Wojewddztwa Opolskiego.

XI.2. Zgodnie z art. 13 ust. 1i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osdéb fizycznych
w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego
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przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne
rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L119 z 04.05.2016, str. 1), dalej
RODO, informuje, iz:

e Administratorem Pani/Pana danych osobowych bedzie: Marszatek
Wojewddztwa Opolskiego, ul. Piastowska 14, 45-082 Opole;

e Kontakt z Inspektorem Ochrony Danych w UMWO mozliwy jest pod numerem
nr tel. 77 541 64 50, kom. 511 731 676 lub adresem email: iod@opolskie.pl;

e Pani/Pana dane osobowe przetwarzane bedg w celu realizacji zadan
wynikajgcych z przepisdw prawa art. 6 ust. 1 lit. ¢, i art. 9 ust.2 lit. a ogdlnego
rozporzgdzenia o ochronie danych osobowych z dnia 27 kwietnia 2016 r.;

e Odbiorcami Pana/Pani danych osobowych bedg: wytgcznie podmioty
uprawnione do uzyskania danych osobowych na podstawie przepisdw prawa;

e Pana/Pani dane osobowe przechowywane bedg przez okres - wynikajacy z
przepiséw prawa (JRWA);

e Posiada Pani/Pan prawo do: zgdania od administratora: dostepu do danych
osobowych, prawo do ich sprostowania lub ograniczenia przetwarzania;

e Ma Pan/Pani prawo whiesienia skargi do organu nadzorczego Urzedu Ochrony
Danych Osobowych;

e Podanie danych osobowych: jest obligatoryjne na mocy przepisu prawa; a
takze w celu ztozenia oferty i ubiegania sie o zamdwienie. Niepodanie danych
osobowych uniemozliwi ubieganie sie 0 zamdwienie;

e Nie przystuguje Pani/Panu, w zwigzku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO,
prawo do usuniecia danych osobowych;

e Nie przystuguje Pani/Panu prawo do przenoszenia danych osobowych,

o ktéorym mowa w art. 20 RODO;

e Nie przystuguje Pani/Panu, na podstawie art. 21 RODO, prawo sprzeciwu
wobec przetwarzania danych osobowych, gdyz podstawg prawng
przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. c RODO.

Xll.  TERMIN SKLADANIA SZACUNKOWEJ WYCENY

XI.1.

XIl.2.

Wycene ustugi nalezy sktadac do 28 pazdziernika 2021 r., wytgcznie w formie
elektronicznej, na adres e—mail: dos@opolskie.pl

O zachowaniu terminu dostarczenia oferty decyduje data wptywu e-mail

na skrzynke Zamawiajgcego.
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XIl.3. Wycena powinna zawiera¢ takie, elementy jak jednostkowg cene netto; cene
brutto, przedstawione na zatgczonym do ogtoszenia formularzu, stanowigcym
Zatacznik nr 1 do Rozeznania rynku

XIl.4. Cena musi uwzglednia¢ koszt dostarczenia przedmiotu zamoéwienia do siedziby

Zamawiajgcego, .
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