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Nr sprawy: DOW-IV.052.9.3.2019 AK      

Załącznik nr 1 do zapytania ofertowego 

 

OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA 
 

1. Nazwa zamówienia: „Usługa przygotowania i  przeprowadzenia warsztatów kulinarnych 

podczas targów OPOLSKIE FUNDUSZE MAJĄ MOC na terenie Miasta Opola” 
 

2. Przedmiot zamówienia:  
Usługa przygotowania i przeprowadzenia warsztatów kulinarnych podczas targów 
OPOLSKIE FUNDUSZE MAJĄ MOC na terenie Miasta Opola, których celem jest promowanie 

obszaru działania Rybackiej Lokalnej Grupy Działania „Opolszczyzna” poprzez produkty 

tradycyjne Opolszczyzny tj. przede wszystkim karpia niemodlińskiego.  
 

3. Uczestnicy warsztatów 
Warsztaty skierowane są  przede wszystkim do dzieci. Mają charakter otwarty.  

Warsztaty będą realizowane w godzinach od 12:00 do 17:00, czas trwania każdego 

z warsztatów - od 1 do 1,5h.  

Zakłada się, że maksymalna liczba osób uczestniczących każdorazowo w warsztatach wynosi 

8 osób. Zakłada się realizację 3 bloków tematycznych z  przygotowaniem 3 potraw na bazie 

karpia.  
 

4. W ramach realizacji przedmiotu zamówienia do zadań Wykonawcy należy:  
4.1 Przygotowanie i dostarczenie przez Wykonawcę wszystkich materiałów i produktów 

spożywczych oraz narzędzi i urządzeń niezbędnych do przeprowadzenia warsztatu w 

ilości dostosowanej do przewidywanej liczby uczestników, m.in.  sprzętu do obróbki 

cieplnej, nagłośnienia, ubrań dla uczestników warsztatów (jednorazowe czepki, fartuchy), 

naczynia jednorazowe do degustaji potraw, jakie powstaną w ramach warsztatów (ok. 20 

porcji z każdego warsztatu), stoły robocze na sprzęt do gotowania  
4.2 Wykonawca zapewni minimum 1 osobę do przeprowadzenia warsztatu. Osoba 

prowadząca warsztat musi posiadać wiedzę na temat RLGD oraz produktów tradycyjnych 

i doświadczenie w prowadzeniu warsztatów kulinarnych. Osoba prowadząca warsztat 

będzie na bieżąco informowania o RLGD (obszarze, realizowanych projektach itp.) 

i produktach tradycyjnych używanych w czasie warsztatu. Osoba prowadząca warsztaty 

powinna mieć aktualną książeczkę zdrowia.  
4.3 Wykonawca po wyborze oferty, nie później niż 2 dni robocze po uzyskaniu informacji o 

wyborze jego oferty, wskaże: 
4.3.1 osobę, która będzie prowadziła warsztat (wraz z CV, z którego wynikać będzie 

wymagana wiedza i doświadczenie), jak również przekaże wszystkie niezbędne 

dane osobowe w związku z realizacją obowiązków wynikających z art. 21 ustawy 

z dnia 16 maja 2016r. o przeciwdziałaniu zagrożeniom przestępczością na tle 

seksualnym (tekst jedn.: Dz.U. z 2018 r., poz. 405). 
4.3.2 3 różne potrawy, jakie będą wytwarzane w ramach warsztatów – potrawy te 

musza uzyskać akceptację Zamawiającego – w przypadku braku akceptacji 

Wykonawca przekaże kolejne propozycje – w przypadku braku porozumienia, 

Zamawiający sam wskaże potrawy do przyrządzenia w ramach warsztatów (na 

bazie karpia).   
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5. Zamawiający zapewnia: 

5.1 Powierzchnię, na której zostaną zrealizowane warsztaty.  

5.2 Stół z miejscem dla pracy i siedzeniem dla maksymalnie 8 osób, w tym krzesła. 

5.3 Dostęp do prądu i pokryje koszty jego zużycia. 

5.4 Miejsce na stoły robocze (z przeznaczeniem do gotowania) zapewniane przez 

Wykonawcę.  

 
6. Wymagania Zamawiającego względem Wykonawcy dotyczące przedmiotu zamówienia: 

6.1 Produkty przygotowane przez Wykonawcę muszą być bezwzględnie świeże, 

przygotowane z zasadami higieny i obowiązującymi przepisami sanitarnymi. 
6.2 Uprzątnięcie miejsca do stanu sprzed rozpoczęcia świadczenia zamówienia,  

w szczególności narzędzi i urządzeń Wykonawca zrealizuje po opuszczeniu przez 

wszystkich gości miejsca, w którym odbywał się warsztat (tj. do 2 godzin po zakończeniu). 
6.3 Wykonawca powinien posiadać ważne ubezpieczenie od odpowiedzialności cywilnej.  
6.4 Zamawiający zastrzega sobie prawo do zgłaszania uwag w trakcie realizacji usługi, które 

Wykonawca zobowiązany będzie uwzględnić. 
6.5 Zamawiający zastrzega sobie prawo do kontroli sposobu realizacji zamówienia na każdym 

jego etapie. 

7. Źródło finansowania : 
Przedmiot zamówienia będzie współfinansowany ze środków UE, Europejskiego Funduszu 

Morskiego i Rybackiego w ramach Pomocy Technicznej Programu Operacyjnego „Rybactwo 

i Morze”. Operacja stanowi realizację Rocznego Planu działań informacyjno-promocyjnych PO 

RYBY 2014-2020 na rok 2019 sporządzonego dla Samorządu Województwa Opolskiego. 

 

 

 


